
NCL Dining– Ein Blick hinter die Kulissen!
WILLKOMMEN ZU UNSEREM WEBINAR



FREECALL-ZUGANG ZU UNSEREM WEBINAR PER TELEFON
Sollten Sie uns über Ihren PC nicht gut hören/verstehen, können Sie sich zusätzlich kostenlos über eine 
dieser Nummern einwählen:

Deutschland: 0 800 588 9791 0 800 000 1590 0 800 000 6954

Österreich: 0 800 909 577 0 800 102 309 0 800 104 430

Schweiz: 0 800 561 252 0 800 002 622 0 800 110 336

Luxemburg: 800 810 88

Webinar-ID: 948 9108 5463
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Norwegian Prima

FREESTYLE DINING UND 
FREE AT SEA



Norwegian Prima

NCL’S FREESTYLE DINING



Onda by Scarpetta, Norwegian Prima Le Bistro, Norwegian Encore Teppanyaki, Norwegian Bliss

Moderno Churrascaria, Pride of America Hudson’s, Norwegian Prima Ocean Blue, Norwegian Encore

Food Republic, Norwegian Escape La Cucina, Norwegian Breakaway Indulge Food Hall, Norwegian Prima

UNSERE RESTAURANTVIELFALT



Surf and Turf, Cagney’s Steak House Indulge Food Hall, Norwegian Prima The Local, Norwegian Sky

DIE FREIHEIT 
AUSGIEBIGEN GENIESSENS

Bis zu drei À-la-carte-Restaurants, Buffet Restaurants mit Live-Cooking 
& 24-Stunden Restaurant inklusive

Bis zu 9 Spezialitätenrestaurants mit internationaler Spitzen-
gastronomie gegen Aufpreis 

Die erste ihrer Art: Indulge Food Hall an Bord der Norwegian Prima und 
Norwegian Viva mit einer großen Auswahl an Gerichten aus der ganzen 
Welt

DAS BESTE ESSEN AUF SEE

FREESTYLE DINING



Sushi, Food Republic

Keine festen Tischzeiten

Keine zugewiesenen Tische oder Tischpartner

Individuelle Planung mit Reservierungen vor der Reise möglich

TIPP: Erster und letzter Tag der Kreuzfahrt sind meist weniger 
gebucht, die Chancen kurzfristig einen Tisch im 
Spezialitätenrestaurant zu bekommen sind hoch 

American Diner, Encore Tonkatsu, Food Republic

FREESTYLE DINING



SPEZIALITÄTENRESTAURANTS
Gäste genießen außergewöhnliche kulinarische Erlebnisse in 
unseren Spezialitätenrestaurants. Je nach Länge der Kreuzfahrt 
sind bis zu 3 Mahlzeiten inbegriffen - z.B. 2 Mahlzeiten für Gäste 
in Balkonkabinen und höher auf einer 7-tägigen Kreuzfahrt.

Onda by Scarpetta, Norwegian Spirit

Cagney’s, The Waterfront, Norwegian Encore

Guacamole, Los Lobos

Palomar

Anzahl inkludierter Abende im 
SpezialitätenrestaurantKreuzfahrtdauer

1 Abend / Beliebige Kabine3-6 Nächte

1 Abend / Studio, Innen, Außen7-11 Nächte

2 Abend / Balkon und darüber7-11 Nächte

2 Abend / Studio, Innen, Außen12+ Nächte

3 Abend / Balkon und darüber12+ Nächte

Das Spezialitätenrestaurantpaket werden in allen 
Spezialitätenrestaurants inkludiert, einschließlich:

Cagney‘s Steakhouse, Food Republic, La Cucina/Onda by 
Scarpetta, Le Bistro/Jefferson’s Bistro, Los Lobos, Moderno
Churrascaria, Ocean Blue und Bayamo by Ocean Blue, Pincho
Tapas Bar, Q Texas Smokehouse, Palomar, Raw Bar, Sushi/ 
Wasabi/ Nama und Teppanyaki/Hasuki.

DINING MIT FREE AT SEA



Cocktails auf The Waterfront 

Rebellious Fish 

PREMIUM GETRÄNKE
Während der gesamten Kreuzfahrt genießen Ihre Kunden eine große 
Auswahl an alkoholfreien Getränken, Spirituosen, Cocktails, Weinen und 
Flaschen- oder Fassbier bis einschließlich $ 15.

PREMIUM GETRÄNKE MIT FREE AT SEA



Starbucks Mix Berry and Elderflower, Coco’s Tequila Sunrise

Mojito

PREMIUM PLUS GETRÄNKEPAKET
Premium Plus Getränkepaket beinhaltet 
zusätzlich:

• Ausgewählter Flaschenwein in Restaurants
• Starbucks Kaffeespezialitäten
• Wasserflaschen (stilles Wasser & Sprudel)
• Frische Säfte
• Energy Drinks
• 40% Rabatt auf alle Weinflaschen an Bord (inkl. 

Champagner und Sekt)



Moderno Churrascaria

ALLES ÜBER UNSERE MENÜS



Testküche in Miami 

VON DER IDEE ZUM MENÜ

ENTWICKLUNG EINES NCL GERICHTS

Möglichst authentische Küche in jedem 
Spezialitätenrestaurant

Jede einzelne Speise durchläuft eine lange 
Testphase von der Idee bis zum Menü an 
Bord (Tipp: ncl.com/embark)

Frische Zubereitung an Bord

Testküche in Miami entwickelt neue Gerichte

Top Management probiert die neuen 
Speisen selbst, bevor sie auf den Schiffen 
angeboten werden



The Local, Norwegian Sky Garden Café, Norwegian Spirit Indulge Food Hall, Norwegian Prima

Hudson’s, Norwegian Prima

MENÜKREISLAUF IN DEN HAUPTRESTAURANTS

Fester Menükreislauf orientiert an Länge der Kreuzfahrt

Auf kürzeren Kreuzfahrten wechselt die Karte täglich, die 
beliebtesten Speisen werden trotzdem immer angeboten

Längster Menükreislauf für Kreuzfahrten bis zu 21 Tage 

Abwechslung ist damit immer gewährleistet

DER MENÜKREISLAUF



Hot Chocolate Lava CakeLobster Ravioli OMG Cheesecake

New York Strip Steak

CLASSIX UND EVERYBODIES FAVORITES

NCLs Publikumslieblinge werden von 85% der Gäste 
bestellt

Publikumslieblinge sind unter anderem:

• New York Strip Steak
• Caesars Salad
• OMG Cheesecake
• Carrot Cake

• Lachs Tatar 
• Lobster Ravioli
• Hot Chocolate Lava Cake

UNSERE FAVORITEN



Food Republic, Norwegian Prima

FACTS AND FIGURES



Tort di Cioccolata e Lamponi, La Cucina  Linguini Cioppino, La Cucina Oreo Cheesecake, Cagney’s Steak House

ZAHLEN UND FAKTEN

Japanischer Ramen, Nudls

2/3 der Gäste gehen Abends zum Buffet oder in das 
Hauptrestaurant

Mehr als 90% der Speisen werden komplett an Bord 
hergestellt

Ab 130 Tage vor Abreise sind Spezialitätenrestaurants 
buchbar

Alle Backwaren werden an Bord hergestellt



Tequila Funshine in Sustainable Cup, Soleil Bar  Fish and Chips, The Local Pineapple Surplus

NACHHALTIGKEIT

Coco’s Desserts, Indulge Food Hall

NCL bietet Sustainable Cocktails an

75% des Fisches kommt aus nachhaltiger Fischerei

Plastikbecher an Bord wurden durch Becher aus 
Pflanzenharz ersetzt (kompostierbar)

Beim Einkauf werden kleinere, soziale Unternehmen 
bevorzugt (ncl.com/embark)



Food Republic, Norwegian Prima

ALLERGIEN UND DIÄTEN



Pappardelle Bolognese, Onda Coco’s Red Velvet, Indulge Food HallTemaki, Nama

SPEZIELLE DIÄTANFORDERUNGEN

Allergien und Diäten sollten 45 Tage vor der Reise über ein Onlineformular 
gemeldet werden

Die Information wird auf der Schlüsselkarte gespeichert und in jedem 
Restaurant abgefragt

Auf jedem Schiff gibt es immer einen Bestand an laktose- oder glutenfreiem 
Essen

Abgepacktes Essen kann mitgebracht werden



Teppanyaki, Norwegian Bliss

TIPPS VOM TEAM



Teppanyaki, Norwegian Bliss

TIPPS VOM TEAM

Indisches Essen vom Buffet – Marcus

Chicken Wings als Mitternachtssnack – Eileen

Kartoffelgratin im Cagneys - Tilo

Erdbeerdessert im Le Bistro – Susanna

Thunfischsteak im Ocean Blue – Marcus

Churrascaria langsam angehen, Platz für die Ananas lassen – Heike

Frühstück im Main Dining Room – Francesca 

Frühstück im O’Sheehan’s am Ausschiffungstag – Pedro

Espresso Martini – Jennifer 

Teppanyaki Reis – Marcus und Eileen



La Cucina, Norwegian Joy

AKTUELLE UPDATES



AKTUELLE PROMOTION

Buchungsfenster: 1. – 20. Februar 2024

Abfahrten: alle Fahrten über 3 Nächte; flottenweit

FIT Promo: 50 % Rabatt auf den Reisepreis + alle fünf Free 
at Sea-Pakete (Getränkepaket, Spezialitätenrestaurants, 
Internet, US $50 Ermäßigung auf Landausflüge, 3. und 4. 
Gast reisen nur für Steuern und Gebühren*) für den 
regulären Free at Sea-Aufpreis (€ 199 für eine 7-tägige 
Kreuzfahrt) + bis zu €300 p.P. Flugrabatt bei Flugbuchung
über NCL*

Promo Codes: DISC50; CECHOALL; 34CHO; AIRDISC

ERHALTEN SIE 50% RABATT AUF ALLE 
KREUZFAHRTEN, ALLE FREE AT SEA-PAKETE AB €149 
P.P. UND BIS ZU €300 P.P. FLUGRABATT!

*nur auf ausgewählten Abfahrten verfügbar



Norwegian Breakaway, Portland Head Light

ZEIT FÜR IHRE FRAGEN



DANKE, DASS SIE
HEUTE DABEI WAREN!


