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WILLKOMMEN ZU UNSEREM WEBINAR

NCL Dining- Ein Blick hinter die Kulissen!

NORWEGIAN | PARTNERSEIRST

CRUISE LINE®




NeL MR EReAN | HERZLICH WILLKOMMEN

FREECALL-ZUGANG ZU UNSEREM WEBINAR PER TELEFON

Sollten Sie uns Uber Ihren PC nicht gut héren/verstehen, kdnnen Sie sich zusatzlich kostenlos tber eine
dieser Nummern einwahlen:

Deutschland: 0 800 588 9791 | 0800 000 1590 | 0 800 000 6954
Osterreich: 0 800909 577 | 0800 102 309 | 0 800 104 430
Schweiz: 0 800 561 252 | 0800 002 622 | 0800110 336
Luxemburag: 800810 88

Webinar-ID: 948 9108 5463




NeL Bt tine N | HERZLICH WILLKOMMEN!

—— AGENDA ——
FREESTYLE DINING UND FREE AT SEA o
ALLES UBER DAS MENU §f
A \
FACTS & FIGURES &)
o '“| & d_r__ﬂ__,...-—'/. E :
ALLERGIEN UND DIATEN E — ;;{
UNSERE TIPPS EILEEN MOCH MARCUS SCHWERING-
SOHNREY
Business Development Business Development
Manager Manager
IM CHAT:
HEIKE SCHWANEWEDE SOPHIE HASENAUER
Coordinator Sales und Marketing

Partnership Relations Intern

Dubrovnik, Kroatien
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NeL e EeeAN | UNSERE RESTAURANTVIELFALT
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Food Republic, Norwegiaa Escape



NeL e EeeAN | FREESTYLE DINING

DAS BESTE ESSEN AUF SEE

Bis zu drei A-la-carte-Restaurants, Buffet Restaurants mit Live-Cooking
—— & 24-Stunden Restaurant inklusive

Dl E FRE | H ElT Bis zu 9 Spezialitatenrestaurants mit internationaler Spitzen-

AUSGIEBIGEN GENIESSENS |

Die erste ihrer Art: Indulge Food Hall an Bord der Norwegian Prima und
Norwegian Viva mit einer grof3en Auswahl an Gerichten aus der ganzen
Welt

T\

Surf and Turf, Cagney’s Steak House Indulge Food Hall, Norwegian Prima e Localy ‘N.ot;végian Si(y




NeL e EeeAN | FREESTYLE DINING

Keine festen Tischzeiten

Keine zugewiesenen Tische oder Tischpartner

Individuelle Planung mit Reservierungen vor der Reise moglich
TIPP: Erster und letzter Tag der Kreuzfahrt sind meist weniger

gebucht, die Chancen kurzfristig einen Tisch im
Spezialitatenrestaurant zu bekommen sind hoch

Sushi, Food Republic



NeL M ine N | DINING MIT FREE AT SEA

SPEZIALITATENRESTAURANTS

Gaste geniel3en aulBergewdhnliche kulinarische Erlebnisse in
unseren Spezialitatenrestaurants. Je nach Lange der Kreuzfahrt §%
sind bis zu 3 Mahlzeiten inbegriffen - z.B. 2 Mahlzeiten fir Gaste
in Balkonkabinen und héher auf einer 7-tagigen Kreuzfahrt.

Anzahl inkludierter Abende im

e R Gy Spezialitdtenrestaurant
3-6 Nachte 1 Abend / Beliebige Kabine
7-11 Néchte 1 Abend / Studio, Innen, AuBen
7-11 Néchte 2 Abend / Balkon und dariiber ; =
Onda by Scarpetta, Norwegian Spirit Guacamole, Los Lobos
12+ Nachte 2 Abend / Studio, Innen, AulBen
12+ Néchte 3 Abend / Balkon und dariiber

Das Spezialitdtenrestaurantpaket werden in allen
Spezialitatenrestaurants inkludiert, einschlieBlich:

Cagney's Steakhouse, Food Republic, La Cucina/Onda by
Scarpetta, Le Bistro/Jefferson’s Bistro, Los Lobos, Moderno
Churrascaria, Ocean Blue und Bayamo by Ocean Blue, Pincho
Tapas Bar, Q Texas Smokehouse, Palomar, Raw Bar, Sushi/
Wasabi/ Nama und Teppanyaki/Hasuki.

Palomar Cagney's, The Waterfronf, Norwegian Encore
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' PREMIUM GETRANKE MIT FREE AT SEA

Rebellious Fish

SUGABCNE

 BPC
L
L

Cocktails auf The Waterfront

PREMIUM GETRANKE

Wahrend der gesamten Kreuzfahrt genief3en Ihre Kunden eine grol3e
Auswahl an alkoholfreien Getranken, Spirituosen, Cocktails, Weinen und
Flaschen- oder Fassbier bis einschlieB3lich $ 15.

ED AMOUNTS ON ALL DRINKS

BEERS & CIDERS

Angry Orchard

lue Moon

d - Light & Regular
rs L
Corona - Extra/Light
Dos Equis L
Goose Islar
Heineken/L
Lagunitas Lit

B
B
c

ager

IPA

e Sumpin

WHISKEY, BRANDY AND
OTHER SPIRITS
Bulleit Kentucky Straight
Canadian Club
Chivas Regal 12 Years

Crown Royal

LIQUEURS / CORDIALS

Aperol Apéritif

Bailey's Irish Cream

Brogan's Original Irish Cream

Michelol
Moc
Molson

Urquell

€

Seagram’'s VO

Hennessy VS

— Acai
Cointreau
Disaronno Amar

Dram

Passion Fruit Liqu

GIN & VODKA

S sh Brandy
St /SOP f
R

w

Tabernero Pisco Puro
Tio Pepe Spanish Sherry
Gek 1 Sake

a Pearl Sake

Captain Morgan White

Flor De Cafia

Gosling's Black Seal
u Coconut

ount Gay Eclipse

Dubor

el-
Frangelico
Grand Marnier
Jagermeiste
Kahlta

Licor 43

Russian Standard
SKYY
Sr off
Stolichnaya
Stolichnaya Vani
Tito’'s Handmade

Voli 305

Los Corrales Silver

JAJA "HaH

Patrén Silver

Blanco

Myers’s Original Dark
Pusser’s
Zacar

n Comfort

=7

PLUS HUNDREDS OF COCKTAILS, OVER 20 WINES BY THE GLASS & SOFT DRINKS, TONICS & JUICES



neL NORWEGIAN | PREM|UM PLUS GETRANKEPAKET

Premium Plus Getrankepaket beinhaltet
zusatzlich:

» Ausgewahlter Flaschenwein in Restaurants

« Starbucks Kaffeespezialitaten

« Wasserflaschen (stilles Wasser & Sprudel)

« Frische Safte

* Energy Drinks

* 40% Rabatt auf alle Weinflaschen an Bord (inkl.
Champagner und Sekt)

Starbucks I‘ Tequila Sunrise
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neL NORWEGIAN | \/ON DER IDEE ZUM MENU

ENTWICKLUNG EINES NCL GERICHTS

Moglichst authentische Kiche in jedem
Spezialitatenrestaurant

Jede einzelne Speise durchlauft eine lange
Testphase von der Idee bis zum Menu an
Bord (Tipp: ncl.com/embark)

Frische Zubereitung an Bord

Testkuche in Miami entwickelt neue Gerichte
Top Management probiert die neuen

Speisen selbst, bevor sie auf den Schiffen
angeboten werden

Testkiiche in Miami
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DER MENUKREISLAUF

Fester Menukreislauf orientiert an Lange der Kreuzfahrt

Auf kirzeren Kreuzfahrten wechselt die Karte taglich, die
beliebtesten Speisen werden trotzdem immer angeboten

Langster MenuUkreislauf fur Kreuzfahrten bis zu 21 Tage

Abwechslung ist damit immer gewahrleistet

Garden Café, Norwegian-Spirit The Local, Norwegian Sky

Indulge Food Hall, Norwegian Prima




NeL e e AN | CLASSIX UND EVERYBODIES FAVORITES

UNSERE FAVORITEN

NCLs Publikumslieblinge werden von 85% der Gaste
bestellt

Publikumslieblinge sind unter anderem:

* New York Strip Steak  + Lachs Tatar

e (Caesars Salad e Lobster Ravioli

¢ OMG Cheesecake  Hot Chocolate Lava Cake
« Carrot Cake

Lobster Ravioli " Hot Chocolate Lava Cake — OMG Cheesecake
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Food Republic, Norwegian Prima



e NORWESIAN | ZAHLEN UND FAKTEN

Japanischer Ramen, Nudls

Linguini Cioppino, La Cucina : Tort di Ciocé‘:_olata e Lamponi, La Cucina

2/3 der Gaste gehen Abends zum Buffet oder in das

Hauptrestaurant

Mehr als 90% der Speisen werden komplett an Bord

hergestellt

Ab 130 Tage vor Abreise sind Spezialitdtenrestaurants
buchbar

Alle Backwaren werden an Bord hergestellt

Oreo Cheesecake, Cagney’s Steak House



NeL NORWESIAN | NACHHALTIGKEIT

NCL bietet Sustainable Cocktails an

75% des Fisches kommt aus nachhaltiger Fischerei

Plastikbecher an Bord wurden durch Becher aus
Pflanzenharz ersetzt (kompostierbar)

Beim Einkauf werden kleinere, soziale Unternehmen
bevorzugt (ncl.com/embark)

Fish and Chips, The Local Tequila Funshine in Sustainable Cup, Soleil Bar | Pineapple Surplus
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Nct NORWEGIAN | SPEZ|ELLE DIATANFORDERUNGEN

Allergien und Diaten sollten 45 Tage vor der Reise Uber ein Onlineformular
gemeldet werden

Die Information wird auf der SchlUsselkarte gespeichert und in jedem
Restaurant abgefragt

Auf jedem Schiff gibt es immer einen Bestand an laktose- oder glutenfreiem
Essen

Abgepacktes Essen kann mitgebracht werden

- Coco’s Red Velvet, Indulge Food Hall

Temaki, Nama Pappardelle Bolognese, Onda
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Teppanyaki, NorwegianBliss



Nt NORWEGIAN | T|PPS VOM TEAM

Indisches Essen vom Buffet - Marcus Churrascaria langsam angehen, Platz fur die Ananas lassen - Heike
Chicken Wings als Mitternachtssnack - Eileen Fruhstick im Main Dining Room - Francesca

Kartoffelgratin im Cagneys - Tilo Fruhstuck im O'Sheehan’s am Ausschiffungstag - Pedro
Erdbeerdessert im Le Bistro - Susanna Espresso Martini - Jennifer

Thunfischsteak im Ocean Blue - Marcus Teppanyaki Reis - Marcus und Eileen
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La Cucina, Norwegian Joy




Nt NORWEGIAN | AKTUELLE PROMOTION

ERHALTEN SIE 50% RABATT AUF ALLE
KREUZFAHRTEN, ALLE FREE AT SEA-PAKETE AB €149

P.P. UND BIS ZU €300 P.P. FLUGRABATT! <l NORWEGIAN
>~~~ CRUISE LINE®

Buchungsfenster: 1. - 20. Februar 2024

Abfahrten: alle Fahrten Uber 3 Nachte; flottenweit

‘ BIS ZU

50 % | FREEE SEA €300

RABATT + URLAUBSUPGRADE AB €149 "' 'i' FLUGRABATT

AUF KREUZFAHRTEN" | PREMIUM GETRANKE * SPEZIALITATENRESTAURANTS AUF AUSGEWAHLTE

FIT Promo: 50 % Rabatt auf den Reisepreis + alle funf Free
at Sea-Pakete (Getrankepaket, Spezialitatenrestaurants,
Internet, US $50 ErmaRigung auf Landausflige, 3. und 4.
Gast reisen nur fur Steuern und Gebuhren*) fir den

LANDAUSFLUGSRABATTE * INTERNET * 3. UND 4. GAST KREUZFAHRTEN®

regularen Free at Sea-Aufpreis (€ 199 fur eine 7-tagige
Kreuzfahrt) + bis zu €300 p.P. Flugrabatt bei Flugbuchung . : el

uber NCL*

Promo Codes: DISC50; CECHOALL; 34CHO; AIRDISC

*nur auf ausgewdhlten Abfahrten verfiigbar
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UR IHRE FRAGEN

Norwegian Breakaway, Portland Head Light




DANKE, DASS SIE
HEUTE DABElI WAREN!




